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Titlul proiectului: Programul National Pentru Reducerea Abandonului Scolar la Scoala Profesionala
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Cod final de inregistrare: F-PNRAS-2-2023-1206

Contract de finantare nr. nr.6137/17.05.2024

Nr. inreg. 334/25.09.2025

ANUNT PENTRU PARTICIPARE

la Procedura proprie pentru atribuirea contractului de
servicii de catering-gustare-masa calda, pentru elevii Scolii Profesionale Sf.Ap.Andrei
Smardan, judetul Botosani care participa la orele remediale si activititile de
interventie in cadrul proiectului Programul National Pentru Reducerea Abandonului
Scolar la Scoala Profesionala Sf.Ap.Andrei Smdrdan

In conformitate cu prevederile art.7, alin(1), lit.d), coroborat cu dispozitiile art.111 din
Legea nr.98/2016, privind achizitiile publice, Scoala Profesionala Sf.Ap.Andrei Smardan,
in calitate de autoritate contractantd, invitad operatorii economici sa depuna ofertd pentru
achizitia directd- servicii de catering-gustare-masa calda, pentru elevii Scolii Profesionale
Sf.Ap.Andrei Smardan, judetul Botosani care participa la orele remediale si activitatile de
interventie in cadrul proiectului Programul National Pentru Reducerea Abandonului Scolar
la Scoala Profesionald Sf.Ap.Andrei Smardan,cod F-PNRAS-2-2023-1206.

Scoala Profesionala Sf.Ap.Andrei Smardan doreste sa achizitioneze un numar de
10040 de portii, tip gustare-masa calda pentru 130 de elevi, care participa la orele remediale
si activitatile de interventie in cadrul proiectului Programul National Pentru Reducerea
Abandonului Scolar la Scoala Profesionala Sf.Ap.Andrei Smardan,cod F-PNRAS-2-2023-
1206, pe durata anilor 2024,2025 si 2026.

Valoarea totala estimata pentru prestarea acestor servicii, pentru anul scolar 2025 — 2026:
Activitdti remediale:28 saptdmani x 3 zile /saptdmana x 44 portii / zi= 3696 portii,
3696 portii x 35 lei/ portie = 129360 lei
Activitdti de interventie: 5 activitati extrascolare x 130 elevi = 650 portii
2 activitati extrascolare x 55 elevi = 110 portii
760 portii x 35 lei/ portie = 26600 lei fara TVA
TOTAL: 129360+26600 = 155960 lei fara TVA

Distributia se va face sdptamanal conform caietului de sarcini.

Data,ora si locul depunerii ofertelor: 02.10.2025, ora 12:00, sediul Scolii Profesionale
Sf.Ap.Andrei Smardan, secretariat.

Data si ora limita la care se pot solicita clarificari: 29.09.2025, ora 14:00, e-mail:
sam_smirdan@yahoo.com

Data si ora limita de raspuns la solicitarile pentru clarificari: 29.09.2025, ora 16:00
Data, ora si locul deschiderii ofertelor: 01.10.2025, ora 14:00, sediul Scolii Profesionale
Sf.Ap.Andrei Smardan

Modul de prezentare al ofertelor:

La intocmirea ofertelor, operatorii economici trebuie sd respecte toate cerintele
mentionate in anuntul de participare la procedura proprie, toate specificatiile prezentate in
caietul de sarcini.
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Documente de calificare
- Produsele alimentare trebuie sa se incadreze in parametrii stabili{i de Regulamentul
(CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.
- Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa se incadreze in prevederile
Regulamentului (UE) nr.1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de
abrogare a regulamentelor (CEE) nr.922/72, (CEE) nr.234/79, (CE) nr.1037/2001 si (CE)
nr.1234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).
- Certificari ISO
- Autorizare sanitar-veterinara

Cerinte de natura tehnica:
e Document de inregistrare si autorizare sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor
e Certificari ISO

Propunerea financiara:
e Propunerea financiara va fi prezentata conform formularului oferta si a anexei la acesta
e Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa ofertei

Criteriul de atribuire al acordului cadru/ contractului de achizitie publica

(1) Autoritatea contractanta are obligatia de a preciza 1n anuntul de participare si in
documentatia de atribuire criteriul de atribuire al acordului cadru/contractului de achizitie
publica, care odata stabilit, nu poate fi schimbat pe toata perioada de aplicare a procedurii de
atribuire.

(2) Criteriul de atribuire va fi: “cel mai bun raport calitate-pret”.

Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Contractantd pentru alegerea ofertei cu ,,cel mai
bun raport calitate-pret”

Pretul ofertei
Punctaj maxim: 50 puncte
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
Pentru cel mai scazut dintre preturi se acordd punctajul maxim alocat;
Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:

P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

Diversitatea meniului ofertat / sdptdmana. Numarul de variante de meniuri .
Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice, intr-un capitol distinct numarul de
variante de meniuri zilnice dintr-o saptamana..
Punctaj maxim: 50 puncte

Numarul de variante de meniuri minim punctat este de 3 si maxim 12.

Se vor puncta variantele meniuri care respecta prevederile Caietului de sarcini.
Algoritm de calcul:
- Mai putin de 3 variante prezentate, oferta va fi declaratd inadmisibild din punct de
vedere tehnic.
- Pentru 3 variante prezentate, se acorda 12 puncte.
- Pentru fiecare variantd prezentata in plus fata de cele 3 se va acorda cate 4 puncte,
pana la numarul maxim de 24 de puncte.
- Pentru un numar de variante de meniuri mai mare de 12, oferta nu va fi punctata
suplimentar.
- Pentru diversitatea meniului/ variantelor de meniu se aloca 10 puncte (meniul cu cea
mai mare diversitate va primi 14 puncte)
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D(n) = (Div. cea mai mare / D n) X punctaj maxim alocat.
Nota!
Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a
asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa introduca in propunerea financiara o
defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

1. materie prima;
il. prepararea hranei;
iil. distributie.

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul
privind cel mai bun raport calitate-pret, acele oferte care aloca cel putin 40% din suma
disponibila per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Ofertantul va prezenta in propunerea tehnica un capitol distinct in care va include detalierea
urmatorilor factori de evaluare:

- Numarul de variante de meniuri saptimanale ; intr-o saptamana sunt incluse 4
variante de meniuri: ofertantul va prezenta detaliat variantele de suport alimenatar propuse;

Achizitorul 1si rezerva dreptul de a verifica prin solicitarea de documente justificative
suplimentare, corectitudinea informatiilor prezentate.

Respectand prevederile art. 187, alin (5) din Legea 98/2016, factorii de evaluare
utilizati includ aspecte calitative, in legatura cu obiectul contractului de achizitie publica si
vizeaza calitatea, avantajele tehnice, modul de organizare a livrarii, serviciile postvanzare si
procesul si termenele de livrare.

Totodata, factorii de evaluare utilizati au legatura directa cu obiectul contractului,
astfel cum este mentionat la art. 188, alin (1) din Legea 98/2016.

Cu consideratie,
Achizitor Scoala Profesionald Sf.Ap.Andrei Smardan



